
FRUITÉ

BOISÉ

PUISSANCE

LONGUEUR EN BOUCHE

DÉGUSTATION
Robe grenat profond.
Attaque soyeuse, un bouquet de
fruits rouges fondu dans un boisé
vanillé. Une belle puissance et une
longueur envoûtante.

ACCORDS METS & VIN
À déguster lors de grillades,
entrecôtes, gibiers en sauce, viandes
maturées ou encore une viande
d'autruche...
 
CÉPAGES
80% Merlot
20% Cabernet franc

SERVICE & GARDE
Température ambiante 17/18°C
Vieilli 14 mois en fûts de chênes
français neufs. 
Potentiel de garde d'environ 10 ans.

ROUGE 100 % NEUF 
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